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Eritritolul este un Tndulcitor natural produs prin fermentatie
naturala. Acest poliol non-OMG, usor dulce, este ideal
pentru utilizare ca agent de incarcare, pentru prelungirea
duratei de valabilitate a produselor de patiserie, sau pentru
a indulci sosuri cu vascozitate redusa si bauturi. Acesta
este in proportie de 70% la fel de dulce ca zaharul, avand
un gust pur, usor racoritor. Sinergic cu alti Tndulcitori,
acesta mascheaza aromele amare ale indulcitorilor de
mare intensitate. Aspectul sau este alb
cristalin. Erysweet Eritritol se gaseste
si sub forma de pungute de
pulbere fina cu dimensiuni de 100, care
se aseamana cu zaharul folosit de cofetari.
Dintre toti poliolii, Eritritolul este unic prin
faptul ca nu are efecte laxative. Cei mai
multi polioli se digera lent. Eritritolul este
n primul r&nd absorbit de intestinul subtire.
Mai putin de zece la suta ajunge in intestinul inferior, astfel
toleranta digestiva fiind mult mai mare decét in cazul altor
polioli. Deoarece acesta nu este metabolizat, aportul sau
de calorii este de numai 0,2 calorii pe gram.
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Reducere dramatica a zaharului
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Crearea unei etichete clare

e Consumatorii
natural.

e Produs in mod natural
microbiana.

¢ Non-OMG

* Autentic

» Fara gluten

 Fara alergeni

inteleg ca eritritolul

Beneficii suplimentare

« Nivel glicemic redus

« Sigur pentru diabetici

* Non-cariogen
 Toleranta digerabila mare

Reducerea caloriilor

¢ 0,20 calorii pe gram
« de 0,70 ori dulceata zaharului
« Sinergic cu alti indulcitori

Avantajele aromei

* Aroma curata, neutra

» Senzatie de racorire moder
* Nu raméne niciun gust dupa
« Optimizeaza senzatia de dulce

« Mascheaza tentele de gust amarui

« Gust separat r

Beneficiile producatorilor

Pudra alba cristalina sau

Pudra fina cu dimensiune 101 . B
Higroscopicitate redusa
Solubilitate crescuta

Nu devine maroniu

Punct de fierbere mai mare
Punct de congelare mai scazut
Stabil la variatii ale pH-ului
Stabil la variatii de temperatura
Perioada de valabilitate stabila

este

prin fermentare
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Indeplinirea acestor obiective

o imbunatéatirea aromei indulcitorilor de mare
intensitate

e Crearea in mod natural a unor produse cu
aport redus de calorii sau aproape de zero

e Gustul cu alte ingrediente si separat

o Extinderea termenul de valabilitate
e Crearea unei etichete clare,
consumatorilor

. Tmbunétégirea panoului nutritional
. * Reducere dramatica a zaharului

favorabile

Erysweet Eritritol/
Erysweet 100 pulbere - 100 gr.
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. Caloriieeeeee.
Beneficiile Grasimi...............
panoului  Carbohidrafi .....
nutri;ional Zaharuri ................

Fibre alimentare

Angajamentul fata de sustenabilitate

Steviva considera ca nu exista nicio
alternativd responsabila de a face Bt
afaceri, alta decéat prin intermediul unui'y Fi
mediu durabil. hk
Facilitatle de productie si birouri 34 )
alimentate din surse regenerabile de
energie

e angajamentul in curs pentru Zero
Emisii de Carbon

e practici de recoltare durabile din
punct de vedere ecologic




Aplicatii

Deoarece Erysweet Eritritol este in proportie de 70% la fel de
dulce ca zaharul, acesta poate fi adaugat alimentelor indulcite
cu findulcitori de mare intensitate. Aroma de ansamblu este
sporitd de capacitatea Erysweet Eritritol de a masca aromele
amare. Sinergiile intre Erysweet Eritritol si alte ingrediente din
formula sporesc dulceata generala a alimentelor, permitand
unor aplicatii sa reduca cantitatea de indulcitor si chiar sa se
obtind costuri mai reduse. Datoritd greutatii sale moleculare
reduse (122,12 g / mol), Erysweet Eritritol reduce Tn mod eficient
activitatea apei, sporind astfel termenul de valabilitate a
produselor de patiserie. Stabil la variatii ale pH-ului Tn mod
exceptional, Erysweet FEritritol se comporta bine Tn bauturi,
dressinguri, sosuri, gemuri, jeleuri si umpluturi. Creati inghetate,
fondante, umpluturi de crema, batoane pentru inlocuirea unei
mese gatite, amestecuri de bauturi, sosuri si dressinguri fine
non-granulare cu putine calorii intr-un mod usor cu Erysweet
Eritritol 100 pulbere fina.

Angajament pentru controlul calitatii

Steviva are implementat un vast sistem pentru a garanta cele
mai Tnalte standarde posibile pentru controlul calitati si a
sigurantei alimentare.

» Supravegherea stricta a ingredientelor

* Aderarea la GMP

« Standarde microbiologice stricte

* Testare pentru metale grele si pesticide

Capacitati
« Contractele exclusive cu furnizorii ne ofera surse constante si

de incredere pentru ingrediente
* Lant de aprovizionare fiabil
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